
            SPEISEKARTE vom 11.03.2024 bis 15.03.2024  
 

 

MENÜ MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG 

 Täglich im Angebot:   Leberkäsebrötchen 

Suppen Rinderbrühe mit Fadennudeln  

 

(A1,C)  

Brokkolicremesuppe  
 

(A1,G) 

Geflügelcremesuppe mit 
Champignons 

(A1,G) 

Kokos Kürbiscremesuppe 
 

(G) 

Tagessuppe 

  

Vegetarisch 

Vegetarisch 
gebratener Reis mit Gemüse, 
Sprossen und Ei, süß-saurer 
Sauce und Cashewkernen 

 

 

(C,H,F)  

Aus dem Wok 
lauwarmer Farfalle Salat mit 

Kirschtomaten, Rucola, 
Balsamico Dressing, 

Räucherlachs, Parmesan 
                                            

  (A1,J,H)  

Vegan 
Falaffelbällchen auf 

geschmortem Chinakohl mit 
Miso und veganem Curry 

Dip 
                                            

  (A1,F,K) 

Vegetarisch 
gebackene Süßkartoffel mit 
Linsengemüseragout und 

Sauerrahm 
 

 

(G,5;I)   

 
 

Überraschungsmenü mit 
Beilagensalat 

  
 

Traditionell / 
International 

Klassiker  
 

 Spaghetti mit 
Rinderbolognese und 

geriebenem Käse 

 

 

(A1,G)
 

 

Paar Fränkische Bratwürste 
 

mit Bratensauce und 
Kartoffelpüree 

 
 
 

(A1,G) 

Jägerschnitzel 
 

Schweineschnitzel Natur 
gebraten mit 

Champignonrahmsauce und 
Kroketten 

 

(A1,C,G)  

 Hähnchenbrust  
 

in Paprikarahmsauce und 
Bandnudeln  

 
 

 

(A1,G)
  

“Aus Fluss & Meer” 
 

Rotbarschfilet mit 
Kräuterkruste, Weißweinsauce  

und Petersilienkartoffeln 
 

 
 (A1,C,G,18)  

Beilagen  
 

Beilagensalat 

Sauerkraut 
 

Beilagensalat 

Blumenkohlgemüse 
 

Beilagensalat 

 
  

Beilagensalat 

 
 

Beilagensalat 

Salatbuffet 
 

Salatteller 
groß / mittel / klein 

Salatteller 
groß / mittel / klein 

Salatteller 
groß / mittel / klein 

Salatteller 
groß / mittel / klein 

Salatteller 
groß / mittel / klein 

Desserts 
 

Bayrisch Creme mit 
Schokosauce 

(G) 

Lemon Cheesecake Creme 
Beerensauce 

(G)  

Karamellpudding mit 
Kirschen 

(G) 

Schokoladenmousse 
Vanillesauce 

(G) 

Tagesdessert 

Externe Gäste Einlass erst ab 12:45 Uhr  
 

 

 

             Das                 Verpflegungsteam 
            wünscht guten Appetit!  

         

Für Firmenfremde Gäste wird 
auf jedes Gericht ein 
Kostenzuschlag von 40 % 
erhoben 

6,30 € / 4,30 € / 1,85 € 

Die Legende der zu kennzeichnenden 
Zusatzstoffe und Allergene finden Sie 
an unserem Aushang im Eingangs-
bereich. Änderungen vorbehalten / 
Preisangaben inkl. Gesetzlicher MwSt 
 

6,95 € 6,95 € 

  

7,60 € 

1,75 € 

6,95 € 

6,95 € 6,95 € 7,60 € 7,60 € 

1,20 € 

1,75 € 

2,10 € 

1,75 € 1,75 € 1,75 € 1,75 € 1,75 € 

6,95 € 


